ENTRANTES CENTRO DE MESA:

-Primer entrante: Ensalada de queso de cabra con frutos secos
y balsdmico.

-Segundo entrante: Canana de nuestra lonja en rebozo sobre
tartara y chilli sauce.

-Tercer entrante: Mix de setas fescas al gjillo con trufa negra,
foie micuit, jamdn reserva y huevo.

SEGUNDOS A ELEGIR:

-Arroz del sefioret (min 2px)

-Fideua marinera/ negra (min 2px )

-Arroz de bogavante (min 2px) supl 6,50€

-Arroz negro ( min 2px)

~Arroz de marisco (min 2px) supl 3.50€

-Carne del dia: Lagarto de cerdo duroc horneado con huerta a la
antigua.

-Pescado del dia: Salmon noruego a la plancha con wok de

verduras.

UN ARROZ POR MESA

POSTRE y CAFE: INCLUIDOS ( surtido de postres caseros)
BEBIDA: No incluida
VINOS RECOMENDADOS:

- Lopez de Haro D.O Rioja 15.00€
~-Monteabelldn Roble 5 meses D.O Ribera 16.00€
-Vifias del Vero D.O Somontano 17.00€

-Melior de matarromera D.O Verdejo 15.00€
PRECIO MENU:27.00€ (I.V.A. INCLUIDO)




